
Producto del mar para la hostelería



Tradición, calidad y compromiso

En Grupo Trueba llevamos más de 60 años dedicados a la distribución y comercialización de pescado y marisco de alta
calidad.

Somos una empresa con tres generaciones de experiencia que controla el producto desde el origen hasta la entrega,
combinando tradición, conocimiento del sector y vocación de servicio.

Nuestra actividad integra distribución, comercialización y experiencia gastronómica, lo que nos permite entender de primera
mano las necesidades reales del canal hostelería.
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Leer más

https://grupotrueba.com/pedrenera/
https://grupotrueba.com/


Ofrecemos una solución integral para locales que buscan seguridad de
suministro, producto de calidad y un socio fiable para su cocina.

Pescado y marisco fresco de alta calidad
Servicio para canal HORECA en España peninsular
Control del producto desde la captura hasta la mesa
Capacidad de distribución y atención profesional
Conocimiento gastronómico aplicado al cliente profesional

Qué ofrecemos al canal HORECA
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Un proveedor pensado para la hostelería 



No solo suministramos producto: ayudamos a los locales de hostelería a
trabajar con más confianza, regularidad y valor percibido por el cliente final.

Frescura real: producto seleccionado y gestionado con control continuo
Trazabilidad y confianza: seguimiento del producto y procesos cuidados
Proximidad operativa: estructura propia en Cantabria y experiencia
consolidada a nivel nacional
Servicio profesional: entendemos las exigencias de cocina, sala y
aprovisionamiento
Calidad constante: un estándar pensado para negocios que no pueden
fallar

Nuestra propuesta de valor
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Por qué elegir Grupo Trueba



Contamos con viveros y depuradoras propios en Pedreña y Camargo (Cantabria), un
elemento diferencial que nos permite asegurar frescura, control y calidad en cada
entrega.

Esta infraestructura es clave para responder con garantías a las necesidades del
canal HORECA, cadenas de distribución, pescaderías y clientes profesionales.

Más control operativo significa más tranquilidad para tu negocio.

Infraestructura que garantiza el
producto
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El corazón de nuestra operativa

Leer más

https://grupotrueba.com/pedrenera/
https://grupotrueba.com/viveros-trueba/


Surtido para profesionales

Marisco vivo

Selección de marisco fresco para

experiencias premium

Pescado salvaje

Producto fresco del día, seleccionado

para garantizar sabor y calidad

Elaborados y conservas

Soluciones listas para disfrutar,

elaboradas artesanalmente

6Ver catálogos para el canal HORECA

Producto adaptado a tu carta

Disponemos de un catálogo orientado a locales que buscan versatilidad, calidad y atractivo gastronómico.

Desde propuestas de alta rotación hasta referencias diferenciales para elevar el ticket medio y la experiencia del comensal.

https://grupotrueba.com/tienda-online/
https://grupotrueba.com/catalogos/


Entendemos la hostelería porque también la vivimos
Experiencia gastronómica aplicada al servicio

El Asador Itxaski combina la riqueza de los productos del mar con
la creatividad de la alta cocina. 9

Un espacio gastronómico en un ambiente urbanita donde el
mejor marisco vivo se cocina y se disfruta al momento.

Saber más

La actividad del Grupo también incluye proyectos gastronómicos como Asador Itxaski y La Pedreñera, lo que nos aporta una
visión práctica del producto desde la perspectiva del restaurante.

Sabemos qué significa trabajar con exigencia diaria, mantener regularidad, cuidar la presentación y responder a un cliente final
cada vez más exigente.

Asador Itxaski La Pedreñera

https://grupotrueba.com/pedrenera/
https://grupotrueba.com/pedrenera/


Compromiso y posicionamiento
de marca
Calidad con responsabilidad

Leer más
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Trabajamos con proveedores responsables y buscamos minimizar el impacto ambiental
de nuestros procesos.

Nuestra visión se basa en ser sinónimo de confianza, sostenibilidad y compromiso con el
cliente.

Para los negocios de hostelería, esto se traduce en un proveedor alineado con una
demanda creciente de producto responsable y de calidad.

https://grupotrueba.com/rsc/
https://grupotrueba.com/rsc/


Polígono de Raos. Parcela 12, Nave G10
39600 Camargo, Cantabria

Hablemos de cómo llevar más valor a tu cocina

www.grupotrueba.com

contacto@grupotrueba.com

620 30 15 95
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942 50 01 92

649 52 60 55

Dpto. Comercial

Nuria Álvarez

comercial@mariscostrueba.com

Si buscas un proveedor de pescado y marisco que combine calidad, regularidad, infraestructura
propia y conocimiento real del sector, en Grupo Trueba podemos ayudarte.

Linktr.ee

https://www.grupotrueba.com/
mailto:contacto@grupotrueba.com
https://api.whatsapp.com/send?phone=34620301595
mailto:comercial@mariscostrueba.com
https://linktr.ee/ComercialGrupoTrueba


Web y redes sociales

WebEcommerce
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Pescados y Mariscos Trueba Mariscos Anamar Asador Itxaski

Web Web

La Pedreñera

https://www.instagram.com/mariscosanamar/
https://www.instagram.com/asador_itxaski/
https://asadoritxaski.com/
https://www.mariscosanamar.com/
https://www.linkedin.com/company/pescados-y-mariscos-trueba/
https://www.youtube.com/@GrupoTrueba
https://www.facebook.com/anamarmariscos/
https://www.tiktok.com/@mariscosanamar
https://asadoritxaski.com/
https://www.grupotrueba.com/
https://www.facebook.com/asadoritxaski/
https://www.instagram.com/lapedrenera/
https://lapedrenera.com/menu
https://lapedrenera.com/menu
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Grupo Trueba, del mar a la mesa, 

también para tu local.
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